
werkstudent*in / Aushilfe (10 std/woche)

research & development

über uns

Eckdaten Deine AUfgaben
Beginn 15.10. oder 01.11.24
10 h / Woche (Minijob) 
Im Herzen von Stuttgart 

Faire Bezahlung
Tolles internationales Team &
Start-up Spirit
Jede Menge veganer Käse &
coole Events
Teilweise Home-Office &
flexible Arbeitszeiten
Unterstützung bei der 

      persönlichen       
        Weiterentwicklung

Unsere Mission ist es, den Käse der
Zukunft zu entwickeln. Viva la Faba
ist ein Food-Tech Start-up mit Sitz
Stuttgart. Wir haben den weltweit
ersten Käse aus Bio-Fababohnen-
Protein entwickelt. Erst kürzlich
wurden wir mit dem PETA Award für
den besten veganen Käse 2024
ausgezeichnet.

Bitte sende ein kurzes
Motivationsschreiben (halbe Seite)
und deinen Lebenslauf bis zum
30.09.2024 an Ariana
(ariana@vivalafaba.de) 

Fortgeschrittenes oder abgeschlossens
Bachelor- oder Master-Studium im Bereich
Lebensmitteltechnologie o.ä. und Wohnsitz im
Raum Stuttgart.
Deutsch und Englisch sehr gut in Wort & Schrift.
Du bist bereit, gelegentlich zu reisen.

Zusätzliche Punkte: Erfahrung in
Produktentwicklung, Fermentation pflanzlicher
Proteine und/oder Qualitätsmanagement.

Dein Profil

Wir Bieten

pflanzlicher käse

mehr Über Uns:
www.vivalafaba.de

Wir wollen dich
kennenlernen!

Wir suchen ab sofort eine/n
talentierte/n Studierende/n zur
Unterstützung unseres F&E-Teams 
bei der Entwicklung innovativer
pflanzlichen Käsesorten. 

Unterstütze uns im Labor: Vorbereitung und
Durchführung von Laborversuchen.
Entwickele neue Produkte: Du bist in allen Phasen
involviert, vom Brainstorming neuer Produktideen
bis zur Entwicklung von Prototypen und Prozessen.
Erforsche die Zukunft: Du gehst für uns auf die
Suche nach innovativen Zutaten, Lieferanten und
Technologien.
Unterstützung des industriellen Scale-ups: Du
hilfst uns bei der Überführung von Produkten und
Prozessen vom Labor- zum Industrie-Maßstab.
Optimiere das Qualitätsmanagementsystem: Du
analysiert und verbesserst unsere QM-Prozesse.


